
Genusskarte

Kein Genuss ist vorübergehend; 

denn der Eindruck, den er zurücklässt, ist 

bleibend.

Johann Wolfgang von Goethe



Herzlich Willkommen liebe Gäste,

Kein Genuss ist vorübergehend; 
denn der Eindruck, den er zurücklässt, ist bleibend.

Johann Wolfgang von Goethe

…mit diesen Worten drückte schon Goethe so treffend aus, 
was unsere Passion für den Genuss ausmacht!

 Wir schaffen Genussmomente, nicht nur durch unsere hausgemachte Küche mit wertvollen Zutaten 
aus der Region, sondern auch durch unsere Gastfreundschaft, die seit bereits 30 Jahre für Service 

auf höchstem Niveau steht!

Wir wünschen Ihnen genussvolle Stunden und freuen uns sehr darauf, 
Ihnen beliebende, schöne Erinnerungen zu erschaffen!

Ihr
Neuberths - Team



      

Feldsalat | Granatapfelvinaigrette 
Ziegenkäsepralinen im Kräutermantel| Feígenkonfit

Wildschweinmedaillons 

Preiselbeerbirne | hausgeschabte Spätzle | Rosenkohl

Schokoträumerei

mit flüssigem Kern

Zimteis | Physalis

Menüpreis
Euro 55

Be wild



      

Sizilianischer Orangen – Fenchelsalat 

Granatapfelkerne | Limonenmarinade

Skrei im Zitronenpäckchen

Kartoffel – Erbsenpüree 

Mariniertes Fenchelgemüse

Zitronenbellini

Zitronensorbet | Neuberths Sektcuvée

Menüpreis

Euro 49

Fischers Fritz fischt frische Fische



      €

Gerüffeltes Parmesansüppchen   10

Rosmarincorstini

Feldsalat | Granatapfelvinaigrette   17

Ziegenkäsepralinen im Kräutermantel| Feigenkonfit

Sizilianischer Orangen – Fenchelsalat | Granatapfelkerne  13

Limonenmarinade

Carpaccio vom Oktopus | Zitronen-Sesam-Vinaigrette  19

Wakamesalat | bunter Sesam

Gebratene Jakobsmuschel | Zitronenbutter   

Mango – Avocado Tartar 

2  Jakobsmuscheln    24

3 Jakobsmuscheln    29

Winterliche Blattsalate | Balsamico - Dressing   9 

optional mit

 Ziegenkäsetaler   16

 Honig – Zitronenpfeffer – Thymian Marinade  | Chutney

 Zwei Riesengarnelen   20

 Zitronenbutter

Vorspeisen



     €

Norwegischer Wildlachs Lachs auf der Haut gebraten  30

Frischer Blattspinat | Walnussrisotto

Skrei im Zitronenpäckchen    32

Kartoffel – Erbsenpüree | Mariniertes Fenchelgemüse

Fangfrische Miesmuscheln |Gavi- Kräutersud  26

Geröstetes Knoblauchcrostini

Zwei Königsgarnelen    22

frischer Blattspinat| Pinienkerne | Linguinenest

Wildschweinmedaillons    30

Preiselbeerbirne | Haselnussspätzle | Rosenkohl

Surf & Turf     41

Rinderrückensteak | Riesengarnele | hausgemachte Moro Sauce

Quetschkartoffeln | Balsamico – Honig Champignons

Rumpsteak     32

Winter Wurzelgemüse aus dem Ofen | bunte Blattsalate

Birnen – Walnussrisotto    18

Frische Linguine aus dem Parmesanlaib   16

Triologie von hausgemachten Pestos

Pesto Rosso | Oliventapenade | Basilikumpesto

Hauptgang



      €

Sizilianisches Mandelgebäck | Stück 20g     2

Schokoträumerei    13

mit flüssigem Kern

Zimteis | Physalis

Zitronenbellini       9

Zitronensorbet | Neuberths Sektcuvée

Fruchtsorbet   pro Kugel    4

Auswahl nach Tagesempfehlung

Dessert



      €

Kleiner Matrose     9

3 Fischstäbchen | Kartoffelstampf |grüne Erbsen | Remoulade

Floß auf dem See    10

Handgerollte klassische Maultasche ( auch vegetarisch) | Rinderkraftbrühe

Mövennest      6

Linguininest | Tomatensugo | Parmesan

Für unsere  kleinen Gäste
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